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Moscatel Roxo de Setubal

CARACTERISTICAS:

CASTAS: Moscatel Roxo de Setubal;

VINIFICAGCAO: Passa por uma curta fermentagdo em
contacto com as peliculas, que é interrompida pela adigéo
de aguardente vinica seleccionada. Segue-se periodo de
maceragao durante 5 a 6 meses, conseguindo-se uma
extracgao total de aromas e sabores. E depois trasfegado e
as suas massas prensadas;

ESTAGIO: 2 anos em depésito e 3 anos em barrica de
carvalho francés;

NOTAS DE PROVA: Aroma complexo com notas de passas
de uva, geleia e mel. Sabor intenso e doce com um longo
final;

SUGESTOES DE CONSUMO: Para consumo durante
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DRSO “]”“,Hp] W CONTRLA GASTRONOMIA: Servir como aperitivo ou a acompanhar
sobremesas;

GRAU ALC.: 17% Vol.
ACIDEZ TOTAL: 3,81 g/l
ACUCARES TOTAIS: 188 g/l

ALMA LUSA®

PREMIOS:

Challenge International du Vin 2017 — Prémio Especial Ouro
Muscats du Monde 2017 — Melhor Moscatel do Mundo
Concurso de Vinhos Nacionais 2018 — Ouro

Muscats du Monde 2018 — Top 10.




