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VENANCIO
COSTA LIMA

#SaborQueNosUne

Palmela DOC Reserva

CARACTERISTICAS:

CASTAS: Castelado (100%);

VINIFICAGAO: Classica em cubas de inox, a temperatura
controlada e maceragéo prolongada para extracgao fendlica;

ESTAGIO: 9 meses em barrica de carvalho francés;

EEE NOTAS DE PROVA: Cor granada intenso, aroma complexo
VENANCI® com notas de fruta madura, compota e especiarias, sabor

encorpado, final muito equilibrado;
COSTA LIMA P g

SUGESTOES DE CONSUMO: Consumir de preferéncia no
prazo de 6 anos, a temperatura de 18° C;

PALMELA ‘” GASTRONOMIA: Pratos de carne, caga e queijos

amanteigados;
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VINHOTINTO D2()15 RED WINE

GRAU ALC.: 13,5% Vol.
ACIDEZ TOTAL: 4,5 g/l
ACUCARES TOTAIS: <0,6 g/l

PREMIOS:

Concurso Nacional de Vinhos 2012 — Mérito; Concurso de
Vinhos Nacionais 2018 — Bronze (Meng¢ao Honrosa);
Concurso CVRPS 2018 — Prata;




