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DESDE 197,

VENANCI®
COSTA LIMA

#SaborQueNosUne

Serra do Louro — Branco

CARACTERISTICAS:

CASTAS: Ferndo Pires e Moscatel de Setubal;
BRy

OESDE 1914

VINIFICACAO: Vinificagdo com prensagem pneumatica,

VENANCIO seguida de fermentagéo a temperatura controlada;
COSTA LIMA

NOTAS DE PROVA: Cor amarelo citrino. Aroma intenso
notas de frutos tropicais, sabor equilibrado e fresco, com
final de prova agradavel. Um vinho jovem e de perfil

VINHO REGIONAL moderno;
PENINSULA DE SETUBAL

S E RRA SUGESTOES DE CONSUMO: Consumir jovem ou até 2
E_]g LOUR@ . anos, a temperatura de 10 a 12° C;

2018 BRANCO/WHITE
4

ke e GASTRONOMIA: Acompanha pratos de peixe ou carnes
brancas, marisco e saladas.

GRAU ALC.: 12,5% Vol.
ACIDEZ TOTAL: 4,1 g/l
ACUCARES TOTAIS: <0,6 g/l




