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Solo Granítico 

Graduação Alcoólica 13,5 % vol.  

Acidez Total 5,3 g/l em ácido tartárico  

Açúcar Residual 5,1 g/l  

Processo de Vinificação Vindima mecânica 

durante a noite. Desengaço total. Maceração 

pré-fermentativa a frio durante 48h. 

Fermentação com temperatura controlada 

(21ºC -25ºC) em cuba de inox. Fermentação 

Maloláctica em cuba inox. 

Notas de Prova Vinho de cor rubi com 

reflexos violetas. Aroma a frutos vermelhos 

maduros, flores e especiarias. Na boca é 

frutado e fresco, apresentando boa acidez e 

taninos polidos. 
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