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Em�2015,�fomos�dos�primeiros�cinco�produtores�a�unir-se�sob�a�missão�de�criar�uma�identidade�única�para�o�Espumante�Bairrada,�elaborado�exclusivamente�
com�a�casta�BAGA.�Naquela�época,�o�Espumante�São�Domingos�����������������������������������ostentava�com�orgulho�24�meses�de�estágio�em�cave.
Hoje,�guiados�por�um�compromisso�ainda�mais�rigoroso�com�a�qualidade,�elevamos�o�tempo�de�estágio�para�60�meses.�Essa�dedicação�garante�que�cada�
garrafa�alcance�o�consumidor�com�a�excelência�que�se�tornou�a�marca�registada�do�Espumante�SÃO�DOMINGOS,�conquistando�os�paladares�mais�exigentes.�
Acreditamos�que�a�qualidade�superior�do�nosso�espumante�reside�num�conjunto�de�fatores:�desde�a�seleção�criteriosa�das�uvas�para�a�produção�do�vinho�
base,�até�ao�prolongado�estágio�em�garrafa�e�o�contacto�prolongado�com�as�leveduras�livres.�Essa�combinação�única�confere�ao�Espumante�São�Domingos�
Grande�Reserva�BAGA�elegância�ímpar,�mousse�cremosa�e�persistente,�e�bolhas�finíssimas�que�proporcionam�uma�experiência�sensorial�inesquecível.
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