
Malvasia Fina, Rabigato e Códega.

WWW.CAVESMESSIAS.PT

PRODUTOR Soc. Agric. Com. Vinhos Messias, SA

PAÍS Portugal

REGIÃO

SOLO

Demarcada do Douro

Xistoso

ENOLOGIA Ana Urbano

PROCESSO DE VINIFICAÇÃO

NOTAS DE PROVA

POTENCIAL ENVELHECIMENTO Beber Agora

TEMPERATURA A SERVIR 8 - 10 ºC

GRADUAÇÃO ALCÓOLICA

4,41 g/l em ácido tartáricoACIDEZ TOTAL

19,5 %vol.

AÇÚCAR RESIDUAL 22,6 g/l

CASTAS

INFORMAÇÃO NUTRICIONAL POR 100ml
ENERGIA. N/A
LÍPIDOS. N/A
   DOS QUAIS SATURADOS. N/A
HIDRATOS DE CARBONO. N/A
   DOS QUAIS AÇÚCARES. N/A
FIBRA. N/A
PROTEÍNA. N/A
SAL. N/A

ANO N/A

PORTO MESSIAS
BRANCO EXTRA SECO

Vinho proveniente de maceração pelicular, fermentado a uma 
temperatura controlada (18-20ºC), que quando o mosto atinge o 
valor de doçura pretendido, a fermentação é interrompida pela 
adição de aguardente (77%).

Vinho branco dourado extra seco com aroma denotando madei-
ra e um delicado aroma a frutos secos, pinhões, notando-se 
também um floral suave a rosas.


