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VOLUPIA

HISTORIA

Voluptuosidade e sedugao, desejo e sabor, busca de
harmonia e prazer de beber uva branca. Um desejo de
amar perdidamente, amar sé por amar, aqui e além.
Seria assim que Florbela Espanca definiria este vinho
branco cheio de poesia, carregado de sensualidade e
irreveréncia, profundamente pessoal e feminino.

VINHEDOS

Uvas oriundas de Mogofores, criadas em solos areno-
argilosos, com uma densidade de plantagéo entre as
3500 a 4500 plantas por hectare sdo conduzidas com
poda Guyot ascendente. As vinhas sdo acompanhadas
durante todo o ciclo vegetativo, desde a poda a vindima,
garantindo assim uma producéo de elevada qualidade
sanitaria e enoldgica, cujo rendimento varia entre as 7 e
10toneladas por hectare.

ANALISES TECNICAS

Castas: Sauvignon Blanc (50%), Chardonnay (35%) e
Maria Gomes (15%).

Graduagéo 14% alc. vol.

Acidez total 5,63 g/L

Acucar total < 0,5 g/L

pH 3,25

TIPO TYPE CAPACIDADE CAPACITY DIMENSOES DIMENSIONS

PESO WEIGHT
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BARRAIA
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VINHO BRANCO
BAIRRADA D.O.C.

ENOLOGIA

A data da vindima foi marcada em fungao do apertado
controlo de maturagdo das uvas, da observacao
sistematica dos cachos, das folhas das videiras e com o
objetivo previamente definido a que se destinam as uvas.
A sua colheita é feita casta a casta e manualmente para
caixas de 20 Kg, indo repousar em camara frigorifica
durante 24 horas, para depois as uvas passarem pela
mesa de escolha e finalmente serem suave e
lentamente prensadas. Toda a uva, mosto e vinho sao
trabalhados na auséncia de oxigénio para evitar a
oxidacao dos aromas e precursores de aromas
presentes nas peliculas.

VINIFICACAO/ESTAGIO

Prensagem a baixa presséo da uva inteira. Fermentagéo
em separado em cuba de aco inoxidavel, a temperatura
controlada de 16°C e sem contacto prolongado com as
borras. Toda a uva estagiou em separado em cuba de aco
inoxidavel.

APROVA

Intenso e atrativo no aroma, destacam-se as notas de
fruta tropical e fruta citrica, com ligeiro apontamento
vegetal. Frutado na boca, revela muita frescura e
mineralidade, sabor e cremosidade, proporcionando um
final persistente e sedutor.

GASTRONOMIA
Servir a 8-10°C com entradas de salmao, caldeirada de
peixes ou enguias, e queijos de pastadura.

ENOLOGA - SUSANA PINHO

TIPO DE ROLHA CORK TYPE
CORTICA NATURAL NATURAL CORK

EAN CODE

BORDALESA 75 CL @ 8.0 CM / 30,0 CM 1,295 KG SRAVIVOITR S 560 1664 546 252
. - EUROPALETE
POSICAO DIMENSOES PESO CUBICAGEM
LRI P()A‘IT%N DIMENSIONS WEIGHT VOLUME ITF CODE CAIXAS X LINHAS | CAIXAS | ALTURA | PESO NET
COMP.(L)/LARG.(W)/ALT.(H) CASES X LAYERS CASES HEIGHT NET WEIGHT
g}lggg VERTICAL | 165X 250 X310 MM | 7490 KG | 0,0127875M° 2 560 1664 546 256 25X 4 100 1,50 M 770 KG

PO BOX 16 3781-909 ANADIA | TEL (+351) 231 519 680 | FAX (+351) 231 511 269 | INFO@CAVESAODOMINGOS.COM | WWW.CAVESAODOMINGOS.COM
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SEJA RESPONSAVEL. BEBA COM MODERAGAQ - BE RESPONSIBLE. DRINK IN MODERATION.
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