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CAPRICHO DO REI

VINHO REGIONAL LISBOA e tinto

CLASSIFICACAO: Vinho Regional Lisboa « Monocasta

PAIS: Portugal

COLHEITA: 2023

TIPO: Tinto

CLIMA: Mediterraneo temperado sob influéncia das frescas brisas atlanticas.
CASTAS PREDOMINATES: Marselan

ENOLOGOS: José Neiva Correia and Lisete Lucas

VINIFICACAO:
Maceragao pos fermentativa prolongada de 30 dias com aplicagéo de leveduras
seleccionadas e enzimas pectoliticas de extracgao.

NOTAS DE PROVA:

Cor violeta vibrante, aromas de frutos vermelhos, especiarias e com notas adocicadas e
balsdmicas. Apresenta boa acidez, final de boca persistente, taninos suaves e harmoniosos,
com potencial de envelhecimento.

SUGESTAO DE CONSUMO:
Ideal para acompanhar massas e carnes brancas.
Recomendamos servir a uma temperatura entre 16°C e 18°C.

ANALISE SUMARIA

TEOR ALCOOLICO ACIDEZ TOTAL ACIDEZ VOLATIL
13% vol 537g/L 0,86 g/L
S0, TOTAL PH CAPACIDADE
84 mg/L 3,43 750 ml

INFORMACAO ADICIONAL

» Contém sulfitos.

* Proibida a venda a menores de 18 anos.

» Beber com moderacdo, ndo sendo aconselhavel o consumo de bebidas alcoédlicas por
gravidas e criangas.

CONDICOES DE ARMAZENAMENTO

Temperatura entre 0s 16°-18°C « Humidade moderada « Exposi¢cdo minima a luz.

0 transporte deve ser feito com as garrafas na vertical, com a menor agitagao possivel e
bem acondicionado.

TIPO DE EMBALAGEM: Garrafa conica Autor canela CAPACIDADE: 750 mL

DADOS LOGISTICOS
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GARRAFA : CAIXA PALETE0,80x120m  : CONTENTOR 20"
750ml © 6x750ml : 7FxX11 « 77 Caixas :




